
กรมวิทยฯ ชูกรุงเทพฯ เมืองอาหารปลอดภัย 
 กรมวิทยาศาสตรการแพทย กระทรวงสาธารณสุข ขยายโครงการอาหารปลอดภัยสูคนเมืองเปด
โครงการ Mega Store To Fresh Market  หลังจากปท่ีแลวประสบความสําเร็จโครงการพัฒนาตลาดคาสง 
10 แหงที่เขารวมโครงการ ปนี้ขยายใหครอบคลุม 28 แหงทั่วประเทศ และขยายฐานตลาดคนเมือง เชน 
ตลาดสด ซุปเปอรมาเก็ต เปนตน โดยเฉพาะกรุงเทพมหานครใหเปนเมืองอาหารปลอดภัยเพื่อสงเสริมการ
ทองเที่ยวตามนโยบายรัฐบาล 
 นายแพทยนิพนธ  โพธิพัฒนชัย  อธิบดีกรมวิทยาศาสตรการแพทย กลาวภายหลังพิธีเปดโครงการ 
“พัฒนาตลาดสดไทย เพื่อผูบริโภคมั่นใจความปลอดภัยอาหาร” หรือ Mega Store To Fresh Market วา 
จากป 2555 ที่ผานมา กรมวิทยาศาสตรการแพทยไดดําเนินการโครงการความปลอดภัยดานอาหารใน
ตลาดคาสงทั่วประเทศ  เนื่องจากตลาดกลางคาสงมีบทบาทสําคัญในการกระจายสินคาไปสูผูบริโภค โดย
สนับสนุนใหตลาดกลางคาสงมีหองปฏิบัติการตรวจสอบสารกําจัดศัตรูพืชและกรณีตรวจพบสารพิษ
ตกคางสามารถตรวจสอบยอนกลับไปยังแหลงเพาะปลูกเพื่อแกปญหาจนถึงตนเหตุ ซึ่งในป 2555 มี
ผูประกอบการตลาดคาสงเขารวมโครงการแลว 10 แหง และจะขยายใหครอบคลุมตลาดคาสง 28 แหงทั่ว
ประเทศ  รวมทั้ งขยายโครงการความปลอดภัยดานอาหารใหครอบคลุมมากยิ่ งขึ้นทั้ งในเขต
กรุงเทพมหานครและในเขตชุมชนเมืองตางๆ  โดยในป 2556 กรมวิทยาศาสตรการแพทยจึงไดจัดทํา 
“โครงการพัฒนาตลาดสดไทย เพื่อผูบริโภคมั่นใจความปลอดภัยอาหาร” หรือ Mega Store To Fresh 
Marketโดยเนนใหผูประกอบการตลาดสดมีความรูเกี่ยวกับความปลอดภัยดานอาหาร และคัดเลือกสินคา
จากแหลงจําหนายสินคาที่มีการควบคุมคุณภาพของอาหารมาขายตอผูบริโภค 

 อธิบดีกรมวิทยาศาสตรการแพทย กลาวเพิ่มเติมวา ตลาดในปจจุบันมีหลากหลายรูปแบบ
ข้ึนกับสภาพสังคมนั้นๆ โดยเฉพาะอยางยิ่งสังคมในเมืองหลวงอยาง กรุงเทพมหานครที่มีประชากร     
มากถึง 8.25 ลานคน และมีความจํากัดในเรื่องของการคมนาคม ทําใหมีตลาดสดในเกือบทุกชุมชน       
เพื่อเปนแหลงวัตถุดิบใหกับบาน  รานอาหาร   แผงลอย สําหรับบริการผูบริโภคทั้งชาวไทยและ
ชาวตางชาติ เนื่องจากกรุงเทพมหานครเปนเมืองนาเที่ยว “World’s Best City” อันดับ 1 ของโลก และ
อันดับ 1 ของเอเชีย จากการลงคะแนนความคิดเห็นของผูอานทั่วโลก ในนิตยสาร Travel and Leisure ของ  

 



-2- 
สหรัฐอเมริกา  นอกจากนี้อาหารไทยหลายเมนูยังเปนที่รูจักและชื่นชอบของชาวตางชาติ  ดังนั้นการจัดหา
วัตถุดิบที่มีความสด สะอาด ปลอดสารปนเปอน กระบวนการประกอบอาหารที่สะอาด ถูกหลักอนามัย  
นับ เปนสิ่ งสํ าคัญ  ซึ่ งโครงการ  Mega Store To Fresh Market จะเปนการส ง เสริมและพัฒนาให
ผูประกอบการตลาดสดทั่วกรุงเทพมีความรูความเขาใจและสามารถเลือกซื้อวัตถุดิบจากแหลงที่ปลอดภัย
และผานการตรวจคัดกรองคุณภาพของวัตถุดิบ สงผลใหกรุงเทพมหานครเปนเมืองอาหารปลอดภัย สอด
รับกับนโยบายรัฐบาลที่ตองการสนับสนุนเศรษฐกิจของประเทศดานการสงเสริมการทองเที่ยว เนนการ
รณรงคเผยแพรคุณภาพมาตรฐานอาหารไทยใหทัดเทียมสากล   เมื่อนักทองเที่ยวมาเที่ยวเมืองไทยสิ่งที่นํา
กลับไปคือความประทับใจในอาหารไทยเปนอีกทางที่สามารถนําไทยไปสูการเปนครัวของโลก       
 นางลัดดาวัลย  โรจนพรรณทิพย ผูอํานวยการสํานักคุณภาพและความปลอดภัยอาหาร กลาว
เพิ่มเติมวา โครงการดังกลาวนอกจากจะมีการสงเสริมใหผูประกอบการมีความรูเรื่องสารพิษตกคางใน
อาหารแลว กรมวิทยาศาสตรการแพทยยังไดสงเสริมใหความรูเรื่องอันตรายจากน้ํามันทอดซ้ําอีกดวย ซึ่ง
ยังคงเปนภัยใกลตัว  เพราะน้ํามันทอดซ้ําที่ผานการทอดซ้ําหลายๆ ครั้งจะมีคุณสมบัติเสื่อมลงทั้งคุณภาพ 
สี กลิ่นและรสชาติ รวมทั้งเกิดสารโพลารที่เปนอันตรายตอสุขภาพ โดยผูปรุงอาหารจะไดรับสารอันตราย
จากการสูดดมขณะปรุงอาหารดวยน้ํามันทอดซ้ํา  และผูบริโภคจะไดรับอันตรายจากการบริโภคอาหาร
ดังกลาว ดังนั้นที่ประชุมคณะรัฐมนตรีเมื่อวันที่ 29 พฤษภาคม 2555 ไดเห็นชอบตามที่คณะกรรมการ
สุขภาพแหงชาติเสนอ และกระทรวงสาธารณสุขไดมีประกาศกระทรวงฯ(ฉบับที่ 347) พ.ศ.2555 
กําหนดใหผูผลิตอาหารที่ใชน้ํามันทอดซ้ําในการผลิตอาหารเพื่อจําหนาย ตองใชน้ํามันทอดซ้ําที่มีสาร   
โพลารในอาหารมีไดไมเกิน 25 % ของน้ําหนัก หากผูผลิตอาหารที่ใชน้ํามันทอดอาหารที่มีคาสารโพลาร
เกินกําหนดถือวาเปนการจําหนายอาหารผิดมาตรฐานตามมาตรา 25 ของ พ.ร.บ.อาหาร ระวางโทษปรับ  
ไมเกิน 5 หมื่นบาท 
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