
เตือนกินปลาปกเปามพิีษอาจถึงตาย 

จากกรณีขาวชาวบานที่จังหวัดมหาสารคามเสียชีวิตจากการรับประทานปลาปกเปา จึงอยากขอ
เตือนประชาชนใหระมัดระวังการบริโภคปลาปกเปาซึ่งมีสารพิษถึงขั้นทําใหเสียชีวิต ย้ําไมควรนํามา
ประกอบอาหารเพราะความรอนทําลายพิษไมได 

นายแพทยอภิชัย มงคล อธิบดีกรมวิทยาศาสตรการแพทย เปดเผยวา จากกรณีที่มีขาวชาวบาน          
หัวเรือ หมูที่ 4 ตําบลหัวเรือ อําเภอวาปปทุม จังหวัดมหาสารคาม นําปลาปกเปาน้ําจืดที่หาไดจากลําหวย           
ใกลหมูบานมาตมรับประทานแลวเกิดอาการอาเจียนอยางหนัก ปากชา แขนขาออนแรง ช็อกหมดสติและ
เสียชีวิตระหวางนําสงโรงพยาบาล จึงขอเตือนประชาชนวาไมควรนําปลาปกเปามาประกอบอาหาร              
เพื่อรับประทานเด็ดขาดเนื่องจากประชาชนยังขาดความรูความเขาใจ และไมสามารถแยกชนิดปลาปกเปา          
ที่มีพิษและไมมีพิษได 

 ปลาปกเปา มีทั้งปลาปกเปาน้ําจืด และปลาปกเปาน้ําเค็ม สารพิษที่อยูในปลาปกเปาน้ําจืดคือ          
ซาซิท็อกซิน (Saxitoxin) สวนสารพิษที่อยูในปลาปกเปาน้ําเค็ม คือ เทโตรโดท็อกซิน(Tetrodotoxin)              
การออกฤทธิ์ของซาซิท็อกซิน คลายกับเทโตรโดท็อกซิน แตรุนแรงมากกวา โดยสวนที่มีพิษสูงที่สุด            
ของปลาปกเปา คือ ตับ รังไข เครื่องใน รองลงมา คือ หนังปลาและเนื้อปลา ตามลําดับ สารพิษนี้ทนตอ
ความรอนสูงมาก ดังนั้นการทําใหสุกจึงไมสามารถทําลายพิษไดสําหรับผูที่รับประทานปลาปกเปาเขาไป
มักจะเกิดอาการหลังจากกินประมาณ 30 นาทีพิษของปลาปกเปาจะมีผลตอระบบกลามเนื้อและประสาท              
โดยจะเริ่มชาที่ริมฝปากปลายนิ้วมือ นิ้วเทา เวียนศีรษะ คลื่นไสอาเจียน กลามเนื้อแขน ขาออนแรง              
เปนอัมพาตและถามีอาการช็อก อาจทําใหเสียชีวิตไดภายใน 2-4 ชั่วโมง ปจจุบันยังไมมียาแกพิษปลาปกเปา 
จะตองรีบนําสงโรงพยาบาลเพื่อรักษาตามอาการและเนื่องจากพิษจะถูกขับทางปสสาวะการใหยาขับ
ปสสาวะจะชวยใหพิษถูกขจัดออกไดเร็วข้ึน 
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