
กรมวิทยาศาสตรการแพทยตรวจเฝาระวังปริมาณไอโอดนีในผลิตภัณฑปรุงรส 
 กรมวิทยาศาสตรการแพทย กระทรวงสาธารณสุข เผยผลตรวจผลิตภัณฑปรุงรสที่จําหนายและที่ผลิต
จากโรงงานในประเทศ ต้ังแตป 2555-2558 พบวายังมีปริมาณไอโอดีนไมเปนไปตามที่กฎหมายกําหนด
มากกวารอยละ 50 ซึ่งในจํานวนนี้เปนผลิตภัณฑปรุงรสที่มีปริมาณไอโอดีนสูงเกินไปครึ่งหนึ่ง และต่ําเกินไป
อีกครึ่งหนึ่ง ทําใหผูบริโภคมีความเสี่ยงที่จะไดรับปริมาณไอโอดีนมากไป หรือนอยไปกอใหเกิดผลเสียตอ
สุขภาพได 
 นายแพทยอภิชัย มงคล อธิบดีกรมวิทยาศาสตรการแพทย กลาววา ประเทศไทยมีมาตรการในการ
ดําเนินงาน เพื่อใหมั่นใจวาคนไทยจะไดรับไอโอดีนที่เพียงพอและเหมาะสม โดยมาตรการที่สําคัญหนึ่งคือ
การผลิตและการกระจาย  เกลือเสริมไอโอดีน โดยกระทรวงสาธารณสุข ไดออกประกาศกระทรวง
สาธารณสุขวาดวยเรื่อง เกลือบริโภคตองมีไอโอดีนไมนอยกวา 20 และไมเกิน 40 มิลลิกรัมตอเกลือบริโภค 1 
กิโลกรัม นอกจากนี้ยังกําหนดใหน้ําปลา น้ําเกลือปรุงอาหาร และผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากยอยโปรตีนของ
ถั่วเหลืองที่มีการเติมไอโอดีนในขบวนการผลิตตองมีไอโอดีนไมนอยกวา 2 มิลลิกรัมและไมเกิน  3 มิลลิกรัม
ตอลิตร ซึ่งมีผลบังคับใชตั้งแตวันที่ 31 ธันวาคม พ.ศ. 2553 ดวยความหวงใยสุขภาพของประชาชนและ
ตองการใหการขับ เคลื่ อนนโยบายของรั ฐบาล เปนไปอย า งมีประสิทธิภาพและประสิทธิผล 
กรมวิทยาศาสตรการแพทย โดยสํานักคุณภาพและความปลอดภัยอาหาร รวมกับสํานักงานคณะกรรมการ
อาหารและยา ไดดําเนินการเฝาระวังคุณภาพของเกลือและผลิตภัณฑปรุงรสที่จําหนายและผลิตในประเทศมา
ตลอด ในสวนของผลิตภัณฑปรุงรสที่จําหนายตามทองตลาดในประเทศมาตั้งแตป พ.ศ.2555 - 2558             
ไดสุมตรวจผลิตภัณฑปรุงรสทั้งหมด 383 ตัวอยางแยกเปนน้ําปลา 260 ตัวอยาง โดยเปนน้ําปลาแท 122 
ตัวอยาง น้ําปลาผสม 138 ตัวอยาง ซอสปรุงรส 56 ตัวอยาง ซีอ้ิวขาว 51 ตัวอยาง และอื่นๆ (ซีอ้ิวดําเค็ม/หวาน 
และซีอ้ิวดิบ) 15 ตัวอยาง พบวา ผลิตภัณฑดังกลาวมีปริมาณไอโอดีนไมไดมาตรฐานระหวางรอยละ 46.7, 
60.9, 58.9, 49.0 และ 86.7 ตามลําดับ ทั้งนี้ผลจากการดําเนินงานสุมตรวจผลิตภัณฑปรุงรสในแตละป พบวา 
ทุกผลิตภัณฑปรุงรสที่มีปริมาณไอโอดีน ไมเปนไปตามที่กฎหมายกําหนดสูงมาก กลาวคือ มีตั้งแตไมพบไป
ถึงพบปริมาณไอโอดีนสูงถึง 81.4 มิลลิกรัมตอลิตร อยางไรก็ตามขอมูลในป พ.ศ.2558 พบวาสถานการณใน
ภาพรวมของปริมาณไอโอดีนที่เกินกวากฎหมายกําหนดมีแนวโนมดีข้ึนและปริมาณสูงสุดที่พบต่ําลงเหลือ
เพียง 6.2 มิลลิกรัมตอลิตร 
 นอกจากนี้ในป พ.ศ.2558 กรมวิทยาศาสตรการแพทย โดย สํานักคุณภาพและความปลอดภัยอาหาร 
ไดรวมกับ สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา โดย สํานักอาหาร สํารวจปริมาณไอโอดีนในผลิตภัณฑปรุง
รสโดยเก็บตรงจากโรงงานผูผลิตกอนออกสูทองตลาด 136 โรงงานจาก 26 จังหวัด จํานวน 300 ตัวอยาง แยก



เปนน้ําปลา 210 ตัวอยาง น้ําเกลือปรุงอาหาร 8 ตัวอยาง ซอสปรุงรส 28 ตัวอยาง ซีอ้ิวขาว 37 ตัวอยางและซีอ้ิว
ดําเค็ม/หวาน 17 ตัวอยาง พบวาผลิตภัณฑดังกลาวมีปริมาณไอโอดีนไมไดมาตรฐานเฉลี่ยรอยละ 56 โดยเปน
น้ําปลาแท น้ําปลาผสม น้ําเกลือปรุงอาหาร ซอสปรุงรส ซีอ้ิวขาวและซีอ้ิวดําเค็ม/หวาน คิดเปนรอยละ 48.1, 
58.9, 50, 57.1, 54.1 และ 76.5 ตามลําดับ และพบวามีปริมาณไอโอดีนสูงสุดถึง 75.2 มิลลิกรัมตอลิตรใน
น้ําปลาแท 
 นายแพทยอภิชัย กลาวตออีกวา จากขอมูลดังกลาวขางตนบงชี้วาผลิตภัณฑปรุงรสที่จําหนายและที่
ผลิตจากโรงงาน ยังมีปริมาณไอโอดีนไมเปนไปตามที่กฎหมายกําหนดมากกวารอยละ 50  ซึ่งในจํานวนนี้
เปนผลิตภัณฑปรุงรสที่มีปริมาณไอโอดีนสูงเกินไปครึ่งหนึ่ง และต่ําเกินไปอีกครึ่งหนึ่ง ทําใหผูบริโภคมี
ความเสี่ยงที่จะไดรับปริมาณไอโอดีนมากไป หรือนอยไปกอใหเกิดผลเสียตอสุขภาพได ดังนั้นจึงจําเปนที่
จะตองไดรับการแกไขในทุกรูปแบบและมีการติดตามและประเมินผลการดําเนินการตามมาตรการตางๆ 
อยางตอเนื่อง เพื่อนํามาปรับและพัฒนามาตรการใหสอดรับกับสถานการณที่เปลี่ยนแปลงและมีประสิทธิภาพ
ยิ่งขึ้นเพื่อสุขภาวะที่ดีของคนไทย 

 
สารไอโอดีนมีความจําเปนผลตอสุขภาวะและสติปญญาของมนุษยตั้งแตอยูในครรภมารดาจนกระทั่ง

เติบโตเปนผูใหญ กลาวคือมารดาที่ตั้งครรภ หากไดรับสารไอโอดีนไมเพียงพอจะมีผลตอการพัฒนาเซลส
สมองของทารก และเด็กวัยเรียน หากขาดสารไอโอดีนจะทําใหเรียนรูชา พัฒนาการไมสมวัยและสติปญญา 
สวนในผูใหญหากไดรับสารไอโอดีนไมพอเพียงจะออนเพลียงาย  ขาดความกระปรี้กระเปรา ทําให
ความสามารถในการทํางานลดลง อยางไรก็ดีหากรางกายไดรับปริมาณไอโอดีนที่มากเกินพอจะกอใหเกิด
ปญหากับสุขภาพได โดยจะทําใหเกิดโทษตอตอมไทรอยดเกิดภาวะฮอรโมนไทรอยดเกินหรือภาวะไทรอยด
เปนพิษ สําหรับคนปกติปริมาณไอโอดีนที่แนะนําตอวันคือ 150 ไมโครกรัม 

 
กรมวิทยาศาสตรการแพทย กระทรวงสาธารณสุข 

4 กันยายน 2558 


