
 

 
กรมวิทยาศาสตรการแพทยพบแหนม ปลาสมและไสกรอกอสีานปนเปอนรอยละ 20 

 กรมวิทยาศาสตรการแพทย กระทรวงสาธารณสุข รวมกับ สํานักงานสาธารณสุขจังหวัดในเขตสุขภาพท่ี 7              
ตรวจพบผลิตภัณฑอาหารชุมชนมีปนเปอนรอยละ 20  ดังนั้นกรมวิทยาศาสตรการแพทยไดพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ
อาหารสูมาตรฐาน ยกระดับมาตรฐานการผลิตอาหารชุมชนท่ีเปนของฝาก อาหารพ้ืนเมืองและผลิตภัณฑโอท็อป                
ใหมีคุณภาพและปลอดภัยตอผูบริโภค 

นายแพทยสุขุม กาญจนพิมาย อธิบดีกรมวิทยาศาสตรการแพทย กลาววา กรมวิทยาศาสตรการแพทยไดจัดทํา
โครงการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑชุมชนดานผลิตภัณฑอาหารสูมาตรฐานต้ังแตปงบประมาณ 2556 จนถึงป 2560                
โดยมอบหมายใหศูนยวิทยาศาสตรการแพทย ท้ัง  14 แหงท่ัวประเทศดําเนินการเพ่ือเปนการคุมครองผูบริโภค                
ศูนยวิทยาศาสตรการแพทยท่ี 7 ขอนแกน จึงไดรวมมือกับสํานักงานสาธารณสุขจังหวัดในเขตสุขภาพท่ี 7 ไดแกจังหวัด
ขอนแกน กาฬสินธุ มหาสารคามและรอยเอ็ด ดําเนินการตรวจเฝาระวังคุณภาพและความปลอดภัยของผลิตภัณฑอาหาร
ชุมชนท่ีผลิตและจําหนายในพ้ืนท่ี รวมท้ังคัดเลือกกลุมวิสาหกิจชุมชนและกลุมแมบานเกษตรกรผูผลิตอาหารชุมชน                
เขารวมโครงการจํานวน 15 กลุม โดยใหความสําคัญกับกลุมท่ียังพบปญหาดานคุณภาพและความปลอดภัยของผลิตภัณฑ 
การลงพื้นท่ีตรวจเยี่ยมประเมินสถานท่ีผลิตอาหารและสุมเก็บตัวอยางผลิตภณัฑอาหารชุมชนทดสอบคุณภาพของผลิตภัณฑ
ทางหองปฏิบัติการทุกป  

นายแพทยสุขุม  กลาวเพิ่ม เ ติมวา  จากการตรวจสอบผลิตภัณฑอาหารชุมชนของพื้นท่ี เขตสุขภาพท่ี  7                
ต้ังแตป 2556 - 2560 จํานวน 442 ตัวอยาง ไดแก ปลาสม ไสกรอกอีสาน แหนม น้ําปลารา ปลาหมัก หมูทุบ หมูหวาน                
ขาวเกรียบ ชาสมุนไพร เปนตน พบคุณภาพไมผานเกณฑมาตรฐาน 89 ตัวอยาง คิดเปนรอยละ 20.1 ซ่ึงสวนใหญ                
เปนผลิตภัณฑแหนม ปลาสมและไสกรอกอีกสาน สาเหตุจากปญหาการปนเปอนเช้ืออาหารเปนพิษ ไดแก E. coli, S. aureus 
และSalmonella spp  

"ผลิตภัณฑอาหารชุมชนประเภทปลาสม ซ่ึงเปนอาหารหมักพื้นเมืองท่ีมีการผลิตในทุกจังหวัดในเขตสุขภาพท่ี 7 
และเปนอาหารท่ีผูบริโภคนิยมซ้ือเปนของฝาก ยังพบปญหาการปนเปอนของเช้ือจุลินทรียจากกระบวนการเตรียมวัตถุดิบ
และสุขลักษณะในกระบวนการผลิต ดังนั้นเพื่อความปลอดภัยผูบริโภคควรหลีกเล่ียงบริโภคอาหารท่ีดิบและควรนําอาหาร
เหลานี้ไปปรุงใหสุกกอนบริโภค  นอกจากนี้ศูนยวิทยาศาสตรการแพทยท่ี 7 ขอนแกน ไดประสานกับหนวยงานท่ีเกี่ยวของ
ในการเผยแพรขอมูลผลการสํารวจเพ่ือนําไปใชกํากับดูแล เฝาระวัง พรอมแจงใหผูผลิตทราบ และแนะนําแนวทางการ
ปรับปรุงพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑใหมีคุณภาพตามมาตรฐาน รวมท้ังปรับปรุงสถานท่ีผลิตใหถูกตองตามมาตรฐาน GMP 
เพื่อสงเสริมใหเปนศูนยเรียนรูของเครือขายผูผลิตอาหารแปรรูปจากปลาในพ้ืนท่ีตอไป" นายแพทยสุขุม กลาว  
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