
ส ำนักคุณภำพและควำมปลอดภัยอำหำร กรมวทิยำศำสตร์กำรแพทย์

ข้อมูลทัว่ไป

ผลกำรด ำเนินกำร

โครงการส ารวจเช้ือด้ือยาต้านจลุชีพ ยาต้านจลุชีพและสารเร่งเน้ือแดง
กลุ่ม เบต้า-อะโกนิสต ์ตกค้างในเน้ือสตัวห์มกัพร้อมปรงุในประเทศไทย

ตามยทุธศาสตร ์เช้ือด้ือยาระดบัประเทศ

ยาต้านจลุชีพ

ยาทีม่ฤีทธิฆ์า่หรอืยบัยัง้
การเจรญิของจุลนิทรยี์

เบต้า-อะโกนิสต์
- เป็นตวัยาส าคญัช่วยในการขยายหลอดลม 
กระตุน้การเตน้ของหวัใจ 
- ใชเ้ป็นสารเร่งเนื้อแดงโดยผสมในอาหารและน ้าเลีย้งหม ู
- การบรโิภคเนื้อสตัวท์ีม่สีารเร่งเนื้อ มผีลต่อการท างานของระบบประสาท
- ประเทศไทยหา้มใชส้ารกลุม่นี้ในการผลติอาหารสตัวโ์ดยเดด็ขาด ตาม
ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัที ่269)

ภำคเหนือ : ศวก.เชียงใหม่  (เชียงใหม่ ล ำพูน ล ำปำง)

ภำคตะวนัออกเฉียงเหนือ : ศวก.นครรำชสีมำ 
(นครรำชสีมำ บุรีรัมย ์ชยัภูมิ )

ภำคกลำง : ศวก. นครสวรรค์  (นครสวรรค ์ชยันำท ก ำแพงเพชร)

กรุงเทพฯและปริมณฑล : สคอ. (กรุงเทพฯ 
ปทุมธำนี นนทบุรี สมุทรปรำกำร)

ภำคตะวนัออก : ศวก. ชลบุรี  (ชลบุรี ระยอง 
ฉะเชิงเทรำ)

ภำคตะวนัตก : ศวก. สมุทรสงครำม  (สมุทรสงครำม    
นครปฐม รำชบุรี)

ภำคใต้ : ศวก. สุรำษฎร์ธำนี  (สุรำษฎร์ธำนี ชุมพร
นครศรีธรรมรำช)

ชนิด และแหล่งเกบ็ตัวอย่ำง

ขอบข่ำย

ตวัอย่างเน้ือสตัวห์มกัปรงุรสท่ีนิยมบริโภคเมนูหมูกระทะหรือชาบ ูโดยเป็น

เนื้อหมหูมกัปรุงรส จ านวน 60 ตวัอย่าง
เนื้อไก่หมกัปรุงรส  จ านวน 47 ตวัอย่าง
เนื้อววัหมกัปรุงรส  จ านวน 43 ตวัอย่าง

เกบ็ตวัอย่างเนื้อสตัวห์มกัปรุงรสจากแหลง่จ าหน่าย ทัว่ประเทศ รวม 150
ตย.

ร้อยละของเช้ือและเช้ือด้ือยำท่ีพบในเน้ือสตัวดิ์บหมกัพร้อมปรุง

ท าใหย้ากต่อการรกัษา 
เป็นภาระทาง
สาธารณสุข

การใหย้าตา้นจุลชพีในการ
เลีย้งสตัวเ์พื่อบรโิภค

จุลนิทรยีพ์ฒันาการดือ้ยา
ปนเป้ือนในสตัวแ์ละสิง่แวดลอ้ม

ตกคา้งในอาหาร เขา้สู่
ร่างกาย
ผา่นการบรโิภค

E. coli            En. faecalis En. faecium Salmonella spp.      S. aureus
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E. coli Salmonella spp. E. feacalis E.faecium S.aureus

ชนิดของยำท่ีเช้ือแบคทีเรียด้ือท่ีพบในเน้ือสตัวห์มกัพร้อมดิบปรุง
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เนือ้หมหูมกั เนือ้ไก่หมกั เนือ้ววัหมกั

เชือ้ดือ้ยาในเนือ้หมหูมกั เชือ้ดือ้ยาในเนือ้ไก่หมกั เชือ้ดือ้ยาในเนือ้ววัหมกั

Amp    Chl Cip Col        Ery Gen  Mox Nit   Nor   PeG Qu/d  H-S Tet  Tob Trim  SXT

นอกจำกน้ีพบวำ่มีเช้ือท่ีด้ือต่อยำ Colistin จ ำนวน 7 ไอโซเลท โดยมำจำกเช้ือ E. coli 6 ไอโซเลท 
และเช้ือ Salmonella 1 ไอโซเลท มียนีท่ีเก่ียวขอ้งคือ mcr-1 และ mcr-7

ยำต้ำนจุลชีพตกค้ำง 7 กลุ่ม (amphenicol, β-lactam, macrolide, 
quinolone, sulfonamide และ tetracycline)

เช้ือแบคทเีรียดื้อยำต้ำนจุลชีพ 5 ชนิด (E.  faecalis, E. faecium, 
E. coli, Salmonella  spp., และ S. aureus
ควำมไวของเช้ือต่อยำต้ำนจุลชีพ ทดสอบดว้ยเคร่ือง Phoenix M50 
Automated AST and ID เกณฑต์ำม CLSI

ข้อก ำหนด : มำตรฐำนของประกำศกระทรวงสำธำรณสุข 
และขอ้ก ำหนดของคณะกรรมำธิกำรยุโรป (EU Commission)

สำรเร่งเน้ือแดง (β-agonist)

ชนิดและตวัยำท่ีตรวจพบ มีค่ำเกินเกณฑก์ ำหนดในตวัอยำ่งเน้ือหมูหมกั เน้ือววัหมกั และเน้ือไก่หมกั


